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Viticulteur en Alsace
Propriétaire du Clos Saint Landelin

Viticulteur en Alsace
Propriétaire du Clos Saint Landelin

Lors de votre visite au caveau, nous serons
heureux de vous présenter le domaine,

et vous faire déguster la diversité de nos vins.

Ouverture du caveau du lundi au vendredi
de 8h à 18h30

et le samedi de 10h à 13h et de 14h à 18h.

Muré - Clos St Landelin
68250 Rouffach - France

Téléphone : +33 (0)3 89 78 58 00
Fax : +33 (0)3 89 78 58 01

domaine@mure.com - www.mure.com
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" La nature fait bien les choses…
Nous l'accompagnons chaque jour avec respect

pour la voir s'exprimer pleinement dans nos vins."
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Lorsqu’au 17e siècle, Michel Muré s’installe
à Rouffach pour y cultiver la vigne, il est loin
d’imaginer la belle aventure qu’il prépare
à sa descendance…
En 1935, pressentant un potentiel de qualité
exceptionnel, Alfred Muré complète les propriétés
par les 12 hectares du Clos Saint Landelin
et y replante les terrasses idéalement ensoleillées
et protégées des pluies.

Aujourd’hui, c’est son petit-fils René
avec ses enfants Véronique et Thomas, les 11e

et 12e générations, qui exploitent avec passion
les trésors de ce monopole et des somptueux terroirs
alentours en culture biodynamique.

Exprimer le terroir dans les vins, préserver
le patrimoine et les savoir-faire, tel est le credo
de la famille Muré : plantations serrées, labours
des sols, refus des produits chimiques de synthèse,
vendanges manuelles, fermentation avec levures
indigènes, limitation du travail en cave…
des exigences qui, d’années en années, font briller
les vins Muré sur les tables les plus prestigieuses
de France et du monde. 

Douze générations Muré : l’excellence en héritage

1650 : Michel Muré s'installe
à Westhalten pour y cultiver la vigne.

1935 : Son descendant, Alfred,
achète le Clos Saint Landelin

1966 : Oscar et Armand,
les enfants d'Alfred, déménagent

la cave familiale de Westhalten à Rouffach
1976 : Le fils d'Oscar, René,
reprend le domaine familial.

Aujourd’hui il reste présent pour apporter
ses conseils et son aide précieuse à ses enfants.

Véronique Muré, diplômée de l’École Nationale
Supérieure d'Agronomie de Montpellier
gère depuis 2001 la partie commerciale

et administrative du domaine.
Thomas Muré a fait ses études

de viticulture dans le Beaujolais.
Il partage son temps entre la cave

et les 25 ha de vignes.
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Le domaine du Clos Saint Landelin et ses terroirs
Les trésors de la nature

Situées dans la partie sud du vignoble alsacien
(à 17 km au sud de Colmar),
les vignes de Rouffach se sont forgées une brillante
réputation dès l’époque romaine.

Le Grand Ballon et le Petit Ballon,
les plus hauts sommets des Vosges, protègent
cette région contre les vents d’ouest porteurs
de nuages de pluie, favorisant un climat
exceptionnellement ensoleillé et sec.
(avec 500 mm de précipitations, le taux annuel
y est plus faible qu’à Nice)

Cette situation très privilégiée se complète
par la qualité des sols argilo-calcaires et sous-sols
calcaro-gréseux qui accueillent avec une égale
réussite tous les cépages alsaciens : riesling,
pinot noir, gewurztraminer, pinot gris, muscat,
sylvaner.
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Depuis 1999, les 25 ha du domaine familial
sont totalement exploités en culture biologique. 
La priorité est accordée au labour et aux plantations
serrées (environ 10 000 plants / ha) qui favorisent
à la fois l'enracinement profond de la vigne
et l'activité biologique des sols.

Cette profondeur permet aux racines d’assimiler
régulièrement les précieux éléments minéraux
du sous-sol qui constituent la marque propre
du terroir et déterminent le caractère minéral
des vins du domaine. 
 
Les ceps de vigne sont taillés en Guyot simple
ou double, et les rendements faibles renforcent
la capacité des raisins à transmettre au vin
l’expression du terroir. 

Les vendanges manuelles s’accompagnent du tri
direct des raisins sur les parcelles. Ceux-ci sont
alors transportés en cagettes de 20 kg maximum
pour éviter tout tassement, puis versés délicatement,
en grappes entières (sans avoir été ni foulés
ni égrappés) dans les pressoirs.

Les soins issus de la biodynamie appliqués sur
l’ensemble du vignoble (bouse de corne, préparation
à base de silice, tisane de prêle, compost…)
contribuent à la bonne santé de sols vivants et bien
aérés, au développement de la faune et de la flore,
à l’épanouissement des vignes … une harmonie
qui se vérifie avec bonheur à la dégustation des vins
du domaine du Clos Saint Landelin.

Les 25 hectares du domaine sont certifiés en "culture
biodynamie" par Demeter et en "agriculture
biologique" par Ecocert attestant de la non-utilisation
de produits chimiques de synthèse.

Exprimer au plus juste la richesse du terroir 
pour un plaisir durable …
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Riesling, Gewurztraminer, Pinot Gris, Pinot Noir, Sylvaner et Muscat

Le Clos Saint Landelin,
précieux monopole de la famille
Muré

Le Clos Saint Landelin se situe au sud de la ville
de Rouffach.
Cette propriété de l’évêché de Strasbourg fut
offerte au 8e siècle par l’évêque Heddon au couvent
Saint Landelin. L’acte de donation mentionne
"des vignes choisies parmi les meilleures d’Alsace".
Alfred, le grand-père de René Muré,
fit l’acquisition de ce domaine en 1935 et la famille
Muré en est aujourd’hui l’unique et fière propriétaire.

Elégants et profonds, les vins issus de ce vignoble
privilégié développent des arômes de fruits
et profitent d’une longévité exceptionnelle.
Le Clos Saint Landelin produit également, selon
les années, des vendanges tardives et sélections
de grains nobles de très haut niveau.

Géologie
Sols argilo-calcaires très caillouteux.

Sous-sols de grès calcaires du Bajocien
et de conglomérats calcaires

de l’Oligocène.
Géographie

Partie sud du Grand cru Vorbourg.
Exposition sud.

Culture en terrasses sur fortes pentes.
Surface

12 hectares.
Cépages

Riesling : en bas du coteau.
Gewurztraminer

et Muscat : au centre du coteau.
Pinot Gris : au sud-ouest.

Pinot Noir : sur le plateau.
Sylvaner : au sud-est.
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Riesl ing,  Gewurztraminer,  P inot Noir

Riesl ing,  Gewurztraminer

Grand Cru Vorbourg

Grand Cru Zinnkoepflé

Géologie
Sol argilo-calcaire

avec plaquages de lœss dans
les parties avales.

Géographie
Exposition sud-est.

Cépages
Riesling, Gewurztraminer

et Pinot Noir.

Géologie
Sol calcaro-gréseux

à dominante de calcaire coquiller
(Muschelkalk) du Trias.

Géographie
Dans la vallée de Soultzmatt
Exposition sud. Forte pente
A 420 m, c’est le grand cru

le plus élevé d’Alsace.
Cépage

Gewurztraminer et Riesling.

Le nom de "Vorbourg" tient ses origines
de "Vorberg", ce qui signifie "devant la montagne".

Bien que situées à 500 m seulement du Clos
Saint Landelin, les parcelles du Vorbourg présentent
un sol plus argileux et produisent des vins veloutés
et puissants exprimant avec élégance des arômes
de fruits.
Leur finale est relevée par une acidité bien présente.

"La tête ensoleillée" traduit le terme alsacien 
de "Sonne Koepflé" devenu Zinnkoepflé.

Le Zinnkoepflé donne naissance à des vins frais
et épicés au bouquet intense rappelant parfois
des arômes floraux. Leur finesse et leur minéralité
surprennent et séduisent.
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Côte de Rouffach
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Côte de Rouffach

Riesl ing,  Gewurztraminer,  P inot Gris et Pinot Noir

Géologie
Sols marno-calcaires bien drainés.

Géographie
Coteaux des alentours de Rouffach.

Cépages
Riesling, Gewurztraminer,

Pinot Gris et Pinot Noir.

TABLEAU RÉCAPITULATIF

La Côte de Rouffach rassemble les meilleurs
coteaux orientés sud et sud-est autour de la petite
commune de Rouffach.
Blotti au pied des sommets vosgiens
qui le protègent des influences océaniques, ce terroir
bénéficie d’un superbe ensoleillement : des conditions
idéales pour une maturation optimale des raisins.
Ses vins se reconnaissent par leur délicatesse,
leur fruité et leur fraîcheur.

Une Appellation Communale : 
en 2005, l’Institut National des Appellations
d’Origine a reconnu la "Côte de Rouffach" comme
Appellation Communale (une dizaine à ce jour),
soit au-dessus du niveau de l’Appellation Alsace
et juste en-dessous des Grands Crus.
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Les Crémants d’Alsace

Brut,  Rosé,  Cuvée Prest ige,  Grand Mi l lésime

La famille Muré apporte le plus grand soin à la
sélection des raisins qui entrent dans la vinification
des crémants.

Tous proviennent exclusivement des vignobles
alentours du domaine, dans la région de Rouffach,
dont les sols calcaires sont appropriés à l’élaboration
de crémants fins et vivaces.

L’élevage long sur lattes apporte une mousse
élégante et des arômes subtils de brioche et de fruits
frais.

Aire de production
Région de Rouffach.

Géologie
Sol argilo-calcaire.
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D’ici à l’autre bout du monde
sur les tables les plus prestigieuses

Le travail, les efforts, l’exigence constante  
et les terroirs hors du commun de la famille Muré
permettent aujourd’hui aux vins qui portent son nom
de faire partie des "valeurs sûres" présentées avec
fierté sur les plus grandes tables étoilées et chez
les meilleurs cavistes de France … et de la planète.
Ils sont régulièrement cités et recommandés
par la presse spécialisée française et internationale.

Guide 2014 de la Revue du Vin de France :
"En riesling, le Clos Saint Landelin impose
sa magnifique définition sur des notes d'agrumes"
Le Guide Bettane & Desseauve 2014 :
"La biodynamie a permis de révéler encore mieux
les splendides parfums, la richesse et la profondeur
de ce terroir riche et solaire, en évitant la lourdeur"
Le Guide Hachette des vins 2014 :
Gewurztraminer VT Clos Saint Landelin 2010 : ***
Wine Spectator October & November 2013 :
Gewurztraminer Clos Saint Landelin VT 2011 : 94 pts.
Riesling Clos St Landelin 2011 : 92 pts.
Weinwelt April-Mai 2013 :
"Natürlich kommt das den Weinen zugute und nicht
zuletzt des Spezialität der Murés, dem auf den
Höhen des Clos sehr dicht gepflanzten Pinot Noir"


